Wenw de la Dlaint- Vadendin & “Emporter 2049

Menu plaisir en 3 services (entrée-plat-fromage ou dessert) : 30€

Menu plaisir en 4 services (entrée-plat-fromage-dessert) : 35€

Menu dégustation en 5 services (entrée froide puis chaude-plat poisson ou végétal puis viande-dessert) . 55€

Menu dégustation en 6 services (entrée froide puis chaude-plat poisson ou végétal puis viande-fromage-dessert) . 69€50

Entrees froides
Terrine de foie gras maison, gelée a I'hibiscus et sa brioche parfumée

Ou

Chair de tourteau au combawa, créme au yuzu et ses perles gourmandes

Entrées chaudes
Tourte feuilletée aux legumes de saison et son coulis vegetal

Plat poisson
Pave de saumon aux épices cuit a lunilateral, risotto ecrémeux a laneth

Plat végétal
Tajine facon couscous de legumes et pois-chiche aux épices

Plats viande
Cuisse de canard confite, jus brun aux airelles et son écrasé de patates douces

Fromages
Farandole de fromages de nos régions

Ou
Fromage blanc au coulis de fruits rouges

Desserts
Tartelette feuilletée pommes-cassis en crumble

Oun
Plaisir blane, chocolat au coeur de framboises
Ou

Duo de chocolat sur croustillant amande-noisette

Commande a effectuer par telephone ou directement au restaurant avant le 12 fevrier

La Maison du Chef — 67 avenue de Rouville, 62610 Ardres — 03.21.34.91.05




